Formule Repas 70.-

(minimum 10 pers.)

Buffet froid et chaud

Théme végétarien

Soupe de legumes
Bruschetta de petits légumes
Lentille corail et fines herbes

Théme poisson

Tartare de saumon a la ricotta
Mousse de crabe et avocat
Dés de thon en mi cuit

Théme viande

Carpaccio de beeuf et ses copeaux de parmesan
Tartare tomate, jambon cru et émulsion roquette
Mini délice a la viande séchée

Plat chaud

Risotto aux senteurs des bois
Les baulettis ricotta et epinard
Les nems porc et poulet

Partie sucrée

Coque sucrée au fruit rouge
Créme brulée a I’orange
Brochette de fruits de saison
Gateau opéra



